GRUPPMENY - for sallskap fran nio personer 795kr/person

Group menu for parties from nine persons and more 795 sek/person

Att borja med / To start with

Ett glas champagne

A glass of champagne
175 kr
Chips med I6jrom och farskost Lufttorkad chark
Crisps, vendace roe and cream cheese charcuterie
110 kr 95 kr

Portals kavring med syrat smor
Portals kavring with butter
75 kr for 2 personer

Forratt / Starter

Portals Love stew med LOJROM frén Bottenviken, glaserad potatis och luftig aggkram med brynt smor
Portals Love Stew with bleak roe from Bottenviken, glazed potato and egg foam with brown butter
eller / or
Tartar pa NOTYTTERLAR eller GULBETA och PORTABELLO med akvavit
och ett knackebrod med appelsalsa, senapsfron, inlagd rotselleri och kryddost
Mixed tartar of beef or golden beets and portabello with aquavit and a crispbread
with apple salsa, mustard seeds, pickled celeriac and Nordic spiced cheese

Huvudratt / Main course

Kryddsotad svensk DOVHJORT med sotad korv, rotselleripuré,sojainlagd shiitake, hardost och rodvinssas
Swedish spice seared fallow deer with with spiced sausage, celeriac purée, soy-pickled shiitake, hard cheese and red wine sauce
eller / or
Smorbakad RODING fran Jamtland med glaserad kalrabbi,rokt potatiskram, vintergront och Sandefjordsas
Butter-poached char with glazed kohlrabi, smoked potato cream, winter greens and Sandefjord sauce
eller / or
Kramiga GOTLANDSLINSER med bakad jordartskocka, skogssvamp, krispig potatiskrokett och tryffel

Creamy lentils from Gotland with baked Jerusalem artichoke, mushrooms, crispy potato croquette and truffle

Dessert / Dessert

Baskisk OSTKAKA med korsbarskompott och gradde
Basque cheesecake with cherry compote and cream
eller / or
Bakad VANILJKRAM med citrusfrukt och blodapelsinsorbet

Baked vanilla cream with citrus fruits and blood orange sorbet

Dryckespaket till menyn
Beverage pairings

595 kr

Férdndringar i menyn kan eventuellt komma att ske beroende pd ravarors tillganglighet.
Vanligen meddela oss ifall ndgon i sallskapet har ndgra allergier i matvdg.

The menu is seasonal and certain items are likely to change prior to booking.
Please let us know of any food allergies or dietary requirements.



