LUNCH VECKA TJUGOTRE

Serveras mandag-fredag mellan 11.15-14.30 Served monday-friday between 11.15-14.30
Reducerad meny mellan 14.30-17.00 We serve a smaller menu between 14.30-17.00

SNACKS HUVUDRATTER

DAGENS OSTRON* med vinagrett Sotad FLASKSIDA med morotspuré, ramslok,
Todays Oysters* with vinaigrette friterad potatis och pepparrotssas

60 /st Charred pork belly with carrot puré, ramson,
Chips med LOJROM och firskost fried potatoes and horseradish sauce 220

Crisps, vendace roe and cream cheese 110

DAGENS FISK med purjolok och fankalsragu,

Portals LUFTTORKADE CHARK smorad spenat, dillpicklad gurka och havskraftsas
Catch of the day with leek and fennel ragu,

buttered spinach, dill pickled cucumber and crayfish sauce 225

Portals charcuterie 95

Svensk HANTVERKSOST

Swedish artisanal cheese

Schnitzel pa FLASK eller ROTSELLERI med strapotatis,
inlagd gurka, selleri och remoulad pa lagrad ost och apple
Schnitzel of pork or celeriac with shoe string fries. pickled cucumber,

celery and remoulad on aged cheese and apples 285 / 255

dagspris / daily price

FORRATTER / STARTERS

POrtaIS LOVE STEW med |0Jr0m Frgn BOttenViken, CAVATELLI med tomater’ smarsss’ Vita banor,

glaserad smapotatis och luftig aggkram med brynt smor hyvlad havgus och krutonger

Portals Love Stew with vendace roe from Bottenviken, Cavatelli with. tomatoes. butter sauce. white beans
glaced potatoes and egg foam with brown butter 245 aged cheese a,nd crutons,195 ’ ’

Love Stew (eller karleksgrytan!) representerar svenska smaker och rgvaror

fran hela landet och kom till 2012 nér Klas turnerade som nybliven Arets Kock Havets WALLENBERGARE med sotad zucchini
runtom i Europa. Godast med ett glas champagne eller 6l och snaps. X . . . ’
picklad tomat, vargront och Sandefjordssas

Love Stew represents Swedish flavours and produce from the whole : : S
country. |t was created during Klas’s european tour as Chef of the Year C”spy ﬁSh cake with charred zucchin, P’Ckled tomatoes,
Award 2012. Try it with a glass of champagne or a beer and akvavit spring greens and SGndEﬁOI‘d sauce 265

Tartar p3 NOTYTTERLAR eller BETA OCH PORTABELLO ~ Helstekt GARDSKYCKLING FOR TVA fran Munka-Ljungby

med gurka, Portals knacke, gron chili och rokt graddfil m?d vér_grén‘t, g0t|5nds|§a linser, frasig potatis och graddsas
Mixed tartar of beef or beets and portabello with cucumber, green chili (Tillagningstid ca 40 min)
and smoked sour cream % 225 / 185 Whole roasted chicken for two with spring greens, lentils, crispy potato

and chicken cream sauce

Portals handrullade CAVATELLIPASTA med nisslor, (Please allow about 40 minutes to cook) 695

frasigt brod, gron sparris och pancetta

Tartar pa NOTYTTERLAR eller BETA OCH PORTABELLO

med gurka, gron chili, Portals knacke och rokt graddfil

Mixed tartar of beef or beets and portabello with cucumber, crispy bread,
green chili and smoked sour cream 7 325 /255

Portals hand made cavatelli with nettels,
bread crisp, green asparagus and panchetta 225

DRYCKER / DRINKS SOTSAKER/ SWEETS PORTALMENY HANGMORAD MJOLKKO
Poppels lager 89 / 74 VARM MADELEINEKAKA TARTAR/tartar fran Smaland (SRB/SLB) med
Poppels 75 degrees IPA115/90 Warm Madeleine cake SCHNITZEL/ Schnitzel vargront, friterad potatis

Folkol Pale Ale 80 SAMUELS DESSERT/ dessert och steksky

Alkoholfri ol 65 CHOKLADPRALIN 450 Dry aged beef from Smdland

Ett glas vin till lunchen 145 Samuels chocolate praline Litet vinpaket till 220 (SRB/SLB) served with greens, fried
Must fran Lidkoping 65 DAGENS BAKVERK potatoes and beef jus

Lask - olika smaker 45 Today’s pastry

Kolsyrat vatten 30/p Valfri 55 / st Se svarta tavlan for vikter

(Tillagningstid ca 40 minuter)
See our black board for cuts

(Please allow around 40 minutes to cook)

* Levande ostron som serveras rda ar ett risklivsmedel Allergier? / Ursprung kétt, fisk, fagel- Tala med din servis sa guidar vi dig.
* There may be a risk associated with consuming raw shellfish  Allergies? / Country of origin or meat, fish, poultry- Speak with your waiter for guidance.



